
Pour en finir avec « la guerre des 
couteaux », les couteliers de CLAA  

coupent court aux préjugés

La rivalité présumée entre Laguiole et Thiers n’a jamais été qu’un mythe entretenu par les malentendus 
et les préjugés. Aujourd'hui, il est temps de rendre hommage à l'histoire commune qui unit ces deux 
territoires emblématiques de la coutellerie française. Ce n'est pas une guerre qui existe entre Laguiole 

et Thiers, mais un lien historique, forgé par la passion du métier et l'excellence artisanale.

« Plutôt que de nourrir des conflits stériles, faisons de cette histoire commune un levier pour valoriser 

notre héritage, promouvoir l’excellence de nos couteaux et, surtout, protéger l’avenir de nos artisans » 

argumente Aubry Verdier, coutelier thiernois, président de CLAA.

Car, tel est le principal objectif des 50 couteliers de Laguiole et du bassin thiernois membres de 
l’association CLAA (Couteau Laguiole Aubrac Auvergne) : rester unis et lutter ensemble contre les 

produits de contrefaçon.

Une collaboration historique : un trésor à ne pas oublier
Depuis plus de 800 ans, les couteliers de Thiers se transmettent un savoir-faire unique en France, créant un vaste réseau 
d'artisans, d'industries et de sous-traitants. Cela a permis de faire de Thiers un véritable bassin coutelier.

Le couteau Laguiole, apparu au milieu du XIXe siècle, a toujours été fabriqué dans deux régions : l'Aubrac et le bassin thiernois, 
tissant ainsi une histoire commune. La Première Guerre mondiale a cependant eu un impact notable sur la production. À 
Laguiole, la fabrication, modeste en quantité, s'est interrompue. À Thiers, en revanche, le savoir-faire a été préservé et transmis 
de génération en génération. Grâce à cela, le couteau Laguiole a pu survivre et devenir un modèle iconique, encore vendu et 
diffusé dans le monde entier aujourd'hui.

Ce n’est qu’à la fin des années 80 que la fabrication a repris en Aubrac, grâce à la transmission du savoir-faire des couteliers 
de Thiers. Depuis, ce couteau emblématique, véritable patrimoine identitaire, est à nouveau produit dans les deux territoires.

Cette histoire témoigne d’une union qui mérite d'être reconnue et honorée, plutôt qu’opposée.

Laguiole et Thiers, ensemble, pour l’emploi et l’avenir
La coopération historique entre le bassin coutelier thiernois et la ville de Laguiole a permis à la filière de prospérer, grâce à une 
dynamique humaine unique qui représente plus de 400 emplois aujourd’hui sur le bassin thiernois (couteliers, fournisseurs, 
sous-traitants…) et environ 200 sur le territoire de Laguiole.

De nombreuses familles thiernoises ont mis leur talent et leur savoir-faire au service de la fabrication des couteaux Laguiole, 
contribuant ainsi à leur rayonnement mondial. 

Cette collaboration est une richesse commune, source d'emplois et de fierté pour les deux territoires.
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Unis contre les contrefaçons :  
une cause commune
Face à l’imposante menace des contrefaçons, il est 
essentiel pour les couteliers membres de CLAA que 
Laguiole et Thiers soient unis dans leur combat pour 
la protection du couteau Laguiole. Les contrefaçons 
nuisent non seulement à l'image de qualité associée 
à ce couteau, mais également à l'emploi local et à la 
pérennité des entreprises artisanales. Ensemble, la 
région de Laguiole et le bassin de Thiers doivent être 
les ambassadeurs du couteau Laguiole authentique 
et s'engager à sensibiliser le public à l'importance de 
préserver ce bien qu’ils détiennent en commun. « Ce 

n'est qu'en défendant une vision commune que nous 

pourrons garantir un avenir durable et prospère à 

nos deux territoires liés par sa fabrication.» conclut 
Aubry Verdier.

« Coupons Court » :  
Une campagne pour sensibiliser  
et préserver l'authenticité
Pour mettre un terme aux idées reçues, rétablir la vérité et valoriser 
l'histoire commune qui unit Thiers et Laguiole, les couteliers membres 
de l'association CLAA ont lancé une campagne de communication 
intitulée "Coupons Court".

Son objectif est d'expliquer les origines et les spécificités du couteau 

Laguiole, tout en mettant en lumière le rôle essentiel joué par les 

artisans thiernois et laguiolais dans cette aventure commune.

Par cette campagne, CLAA souhaite non seulement défendre un 
savoir-faire unique, mais aussi éclairer les consommateurs afin de les 
encourager à mieux reconnaître et soutenir les produits authentiques 
issus de ce patrimoine exceptionnel. 

Cette mobilisation est une invitation à redécouvrir ces plus de 150 ans 
d’histoire partagée et à devenir, chacun à son niveau, un ambassadeur 
du véritable couteau Laguiole fabriqué en territoires de Laguiole ET 
de Thiers. 

L’histoire du couteau Laguiole  
en quelques dates clés

Contacts presse
Agence Qui Plus Est • 04 73 74 62 38

Anne-Cécile Runavot • 06 34 87 35 87  

anne-cecile.runavot@quiplusest.com

Lison Geneste • lison.geneste@quiplusest.com

Apparition et 
évolution du 
couteau Laguiole 
à forme droite au 
couteau Laguiole 
à manche galbé 
tel qu’on le connaît 
aujourd’hui

Dépôt de la 
marque Laguiole 
par un coutelier 
thiernois (Roddier-
Fauchery)

Déclin de la 
production de 
Laguiole sur 
le territoire de 
Laguiole

Arrêt de la 
production de 
couteaux Laguiole 
à Laguiole.

Réimplantation 
d’un premier 
atelier de 
fabrication à 
Laguiole, « Le 
couteau de 
Laguiole » 

Création de la 
première usine 
de fabrication 
de Laguiole à 
Laguiole (La 
« SARL Laguiole », 
future « Forge 
de Laguiole »  en 
1995).

Transfert du 
savoir-faire 
coutelier 
d’exception de 
Thiers à Laguiole, 
avec l’embauche 
d’un MOF 
(Meilleur Ouvrier 
de France) 

Laguiole compte 
une quinzaine 
d’entreprises 
qui produisent 
ou participent 
directement à la 
production du 
couteau Laguiole 
représentant 
environ 200 
emplois sur le 
territoire.

À Thiers, la 
production 
continue.

Au moins 90% des couteaux Laguiole  
sont fabriqués en bassin thiernois

 Effectif coutelier : Entre 5 et 38  
à Laguiole vs 15 000 à 18 000  

en bassin thiernois

100% des 
couteaux Laguiole 

sont fabriqués  
à Thiers

Thiers livre à 
Laguiole les 
fournitures pour 
la fabrication des 
couteaux .

Transfert d’une 
usine de Thiers à 
Laguiole

Ce Meilleur 
Ouvrier de France 
a été formé à 
« la maison des 
couteliers » de 
Thiers.

Thiers compte plus 
de 40 entreprises 
directement 
concernées par 
la fabrication du 
couteau Laguiole. 
représentant 400 
emplois.
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Qu’est-ce que CLAA ?
Créé en 2015, l’association Couteau Laguiole Aubrac Auvergne (CLAA) rassemble 50 

professionnels de la coutellerie situés dans le territoire nord-Aveyron et sur le bassin 

de Thiers, impliqués dans la fabrication du couteau Laguiole. Au total, ils représentent 

400 emplois. L’association entend défendre et promouvoir un bien commun face aux 

couteaux d’importation, maintenir et développer les emplois locaux dans le secteur 

de la coutellerie et sceller l’union des deux territoires, région de Laguiole et bassin de 

Thiers, indissociables dans l’histoire de la fabrication du couteau Laguiole. 

igpia-couteaulaguiole.com

https://igpia-couteaulaguiole.com/

